
regiondentsdumidi.ch

Fondue & Racle�eSauvages

����������������������������������������������

����������������������������������������������
	������������	������������������������������
����������������� 	���������������������������������	�����		�



La recette d'un moment gourmand

Avant de quitter les lieux, assure-toi de laisser la place propre et sans déchet !

Avis aux puristes: on dit que la racle�e est meilleure 
sur du pain que sur des pommes de terre froides...

Astuce pour les novices: il faut suivre la recette à la lettre et remuer 
"en 8" avec la spatule en bois pour une fondue onctueuse !
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Retirer l’opercule
du gel combustible

3

Assembler le support, glisser le brûleur 
sur l’étage inférieur et poser 

le caquelon/poêlon sur le support

2

Mettre le gel
dans le brûleur et allumer

Bon a�étit !

recette


