OUVERTURES

Ie biStl’Ot ) LUN - SAM : 8H A 23H

du palladium E N V E N DIM : 8H A 17H

§ LASAISON 24 CHF

Créme d’épinards, mozzarella, ricotta, roquette, olives noires,
graines de courge, balsamique

§ LA MARGHERITA 17 CHF

Sauce tomate, mozzarella et origan

LA CLASSIQUE 21 CHF

Sauce tomate, mozzarella, champignons frais, jambon et jaune
d’oeuf

LA CHORIZO 24 CHF

Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, olives, huile d’ail et
romarin

LA BURRATA & TRUFFE 29 CHF

Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, tomates cerises,
burrata et huile de truffe.

j LA CHEVRE 21 CHF

Créme fraiche, mozzarella, fromage de chévre, roquette et noix

3 LA MAMA 25 CHF

Sauce tomate, mozzarella, pickles de chanterelles, fromage
d’alpage, noix, parmesan, roquette

LA BELLE BLEUE 25 CHF

Créme fraiche, bleu, lard, rampons, confit d'oignons



le bistrot.

du palladium

Q\ENVENU

LA CARTE

OUVERTURES

LUN - SAM : 8H A 23H
DIM: 8H A 17H

&

ENTREES

@ SOUPE A L’'OIGNON

Et toast de fromage d'alpage.

16 CHF

SALADE CESAR

Salade, crudités, lard, croltons,
poulet pané maison, chips de parmesan
et authentique sauce César !

SALADE DE CHEVRE CHAUD

Croltons, pickles d'oignons rouges et chanterelles
et crottin de chévre pané. Avec ou sans lard ?

14 / 23 CHF

14 / 23 CHF

ASSIETTE VALAISANNE

VIANDES ET POISSONS

CUISSE DE CANARD CONFITE 36 CHF

Sauce morilles et gratin
dauphinois.

@ COTE DE BOEUF MATUREE

1kg pour 2 pers.

Sauce morilles et sauce au bleu, salade verte
et pommes de terre grenailles.

15-20min de cuisson !

@ MEDAILLON DE VEAU PAR KALI  38CHF

Cuisson basse température, sauce aigre-
douce, mousseline de patates douces et
pommes de terre grenailles.

AUSSI

BURGER DE BOEUF D'HERENS

Steak de boeuf d’Hérens, sauce tartare,
lard, fromage d’alpage et compotée
d’'oignons maison. Frites et salade mélée

RISOTTO OU PATES DU MOMENT

Demandez-nous, on vous dit tout !

27 CHF

@ © SUIVEZ-NOUS!

46 CHF / PERS.

16 / 27 CHF
Assortiment de charcuteries et
fromage de la Vallée.
¥ SALADE MELEE 9 CHF
\j Mélange de salade et crudités.
. SALADE VERTE 7 CHF
FONDUE CHABLAISIENNE 42 CHF / PERS.

(Min. 2 pers.) Viande de boeuf marinée aux herbes et
épices,dans un bouillon de [égumes.
3 sauces (ail, cocktail et tartare), frites et salade.

SAINT-JACQUES SNACKEES 34 CHF

Emulsion combava et mousseline
de panais.

SAUMON ALPINA SUISSE 24 CHF

Beurre nantillais, mousseline de patates
douces et pommes de terre grenailles

ARRANCINIS FACON FALAFEL 22 CHF

Sauce napolitaine et roquette
Option vegan

FONDUE AU FROMAGE
Moitié-moitié
Bolets et Cognac




