
 

 

Salade 
FATTOUCHE : Salade, sumac, jus de citron, huile 
d’olive, mêlasse de grenade et pain grillé        

TABOULE : Salade de persil, blé concassé, 
menthe, tomate, oignons, jus de citron, huile d’olive     

Mezze froids 
 

HOMMOS BEL TAHINI :                                                                      
Purée de pois chiches à la crème de sésame, jus 
de citron, huile d’olive       

MOUTABAL : Purée d’aubergine, crème de 
sésame, jus de citron, huile d’olive                                       

MUHAMMARA : Purée de poivrons rouges rôtis et 
aux noix                                                            

Mezze chauds  
KEBBE MEHLIE : Croquants de bœuf et d’agneau 
hachés au blé concassé et pignons de pains   

RKAKAT BEL JEBNE : Rissole au fromage de lait 
de vache, feta et mozzarella avec zaatar                            

JAWENEH : Ailes de poulet sautées, marinées à 
l’ail, citron et coriandre 

BATATA HARRA : Pommes de terre rissolées à la 
coriandre, ail et piment fort                                     

 

 
 

 
 



 

 

Plats principaux  
Au Choix  

 

Gigot d’Agneau style oriental  

Gigot d´agneau au four avec riz libanaise et sauce 
oriental  

                                      

Blanc de poulet style libanais   

Chicken tawouk avec crème d’ail et pain libanais 
aux pommes de terre. 

Dessert   
Au Choix  

Baklava  

Mignardises aux pistaches, amandes et noix de cajou                                             

Mouhalabiye 

Crème de lait sucrée garnie de pistaches, sirop à la 
fleur d’oranger 

 

 Dinner Party (52 sfr/pers) 

Menu 
 


